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財団の.務所が入っている建物ー阜川中学綬前の向い、町内曜 の偶

号織のすぐそばにある.財団股立当初、・務所は»l値集落にあり、こ

こは血箇の・務所だった.その後.箇が貧過し財団がここに.務所

を移し、酋の直売所&カフzを才 プンした.

町
唯
一
の
信
号
機
の
そ
ば
に
あ
る
、
早

川
在
訪
れ
た
観
光
客
の
多
く
が
立
ち
寄
っ

て
い
く
お
店
が
『
麓
(
ふ
も
と
)
の
直
売

所
』
。
観
光
客
向
け
の
お
土
産
か
ら
町
民
向

け
の
日
用
品
ま
で
取
り
揃
え
、
ギ
ャ
ラ

り
も
兼
ね
た
カ
フ
ェ
ス
ベ
ス
が
あ

り
、
毎
月
聞
か
れ
る
朝
市
「
は
や
か
わ
ト
ラ

ね
こ
市
」
の
会
場
と
な
る
こ
と
も
あ
る
。
町

の
交
流
の
場
で
早
川
の
魅
力
発
信
墓
地
の

こ
の
直
売
所
の
奥
に
、
南
ア
ル
プ
ス
ふ
る

さ
と
活
性
化
財
団
の
事
務
所
が
あ
る
。

財
団
は
局
長
の
望
月
徳
二
三
さ
ん
以
下

約
叩
名
の
職
員
と
約
百
人
の
パ
ー
ト
さ
ん

で
構
成
さ
れ
、
事
務
所
と
ハ
ム
工
房
が
保
、

味
噌
と
こ
ん
に
ゃ
く
の
工
場
は
草
塩
に
あ

る
。
こ
の
ほ
か
奈
良
国
の
里
温
泉
、
南
ア
ル

プ
ス
プ
ラ
ザ
、
阜
川
オ
ト
キ
ャ
ン
プ
場

な
ど
の
観
光
施
政
も
運
営
し
て
い
る
。

特
産
品
の
製
造
販
売
が
担
当
の
臓
員

は
、
事
務
所
と
工
場
在
行
き
来
し
、
お
互
い

作
業
が
空
い
た
時
は
手
伝
い
合
い
な
が

ら
、
白
鳳
味
噌
、
生
苧
こ
ん
に
ゃ
く
、
手
づ

く
り
八
ム
と
い
っ
た
早
川
の
特
産
品
を
作

る
。
大
豆
や
こ
ん
に
ゃ
く
芋
在
畑
で
育
て
、

自
家
製
の
味
噌
や
こ
ん
に
ゃ
く
に
す
る
家

庭
も
音
は
当
た
り
前
の
よ
う
に
あ
っ
た

が
、
高
齢
化
や
働
き
方
の
変
化
な
ど
で
や

る
人
が
少
な
く
な
っ
て
き
た
。
こ
う
し
た

早
川
町
の
伝
統
在
、
継
承
す
る
た
め
の
担

い
手
が
財
団
で
あ
る
と
も
い
え
る
。

財
団
の
も
の
づ
く
り
@

自
鳳
昧
噌
・
こ
ん
に
ゃ
く

取
材
し
た
こ
の
目
は
、
昧
噌
こ
ん
に
ゃ

く
担
当
の
望
月
明
浩
さ
ん
を
中
心
に
、
時

噌
蔵
で
味
噌
の
二
度
挽
苦
在
し
て
い
る
愚

中
で
あ
っ
た
。

2
月
と

6
月
に
大
豆
を
蒸

し
て
仕
込
み
、
寝
が
し
て
半
年
か
ら
一
年

の
簡
に
二
度
挽
き
し
、
年

5
1
m
t

の
味

噌
を
生
産
す
る
.
ベ
テ
ラ
ン
パ

l

卜
の
望

1

直売所前で，.、田光也会主催の朝市が定期的

に聞かれる.町民が厩産物や加工品等を持ち

寄り販売する.町内外から大野の人が筋札

直売所周辺が受涜の喝と主よる. {胃輿上下)

『左中， {直売コーナーは、貨色い霊が特徴.

[上]奥の冷蔵ケース!とは、略奪噌、こんにゃ〈、

ハム、ぺコン、ウインナなど、財団が生産

する商晶が並んでいる.1左下]また、手前の

陳狽岨に，.町民が育てた農産物も並品

比l 直売所にl主力フヱも併股されており、財

団のベーコンやウインナーを使った軽食が

食べられる. 1右上l カフェは事い量が印食的

で、墜には定期的に写寓や総えよどが飾られ

る.向かコて左が、平成;21年から財団の厨畏

を務める望月徳二三さん.



一度仕込んだ号車場を、より滑らb刈こなるよう

にミンサーで挽き直す「二度担尽きμη様子。

[右1向。って省が喋噌 ζんにゃく担当の望

月明浩ざん。左がベテランの盟月ゅうさん.

みんなの息もピッタ')。

月
ゅ
う
さ
ん
と
、
発
酵
が
均
一
に
進
む
よ

う
月
に
一
度
味
噌
を
か
き
混
ぜ
た
り
、
週

に
何
度
か
は
販
売
用
に
袋
詰
め
作
業
在
し

た
り
す
る
。
作
業
が
な
い
日
は
ハ
ム
工
場

を
手
伝
い
、
こ
ん
に
ゃ
く
芋
が
採
れ
る
時

期
に
は
、
こ
ん
に
ゃ
く
も
作
る
。

「
味
噌
へ
の
愛
情
は
家
族
と
同
じ
」
と
そ

の
情
熱
在
語
る
明
浩
さ
ん
は
、
現
場
の

ム
ー
ド
メ
ー
カ
ー
。
で
も
、
財
団
の
職
員
は

縁
の
下
の
力
持
ち
ヲ
イ
ブ
が
多
い
。
特
に

製
造
系
は
職
人
気
質
だ
か
ら
、
口
で
は
あ

ま
り
言
わ
な
い
ら
し
い
。

味
噌
こ
ん
に
ゃ
く
は
財
団
設
立
時
か

ら
の
製
品
。
先
人
の
知
恵
や
伝
統
技
術
在

受
け
継
ぎ
な
が
ら
作
っ
て
き
た
。
草
塩
集

落
に
あ
る
味
噌
蔵
に
は
か
つ
て
財
団
の
事

務
所
が
あ
り
、
高
齢
者
活
動
セ
ン
ヲ
ー
と

し
て
草
塩
の
お
年
寄
り
が
味
噌
づ
く
り
在

手
伝
い
な
が
ら
、
早
川
流
の
味
噌
づ
く
り

を
伝
授
し
た
。
「
聴
員
同
士
事
前
に
引
き
継

ぎ
し
勉
強
し
て
い
た
が
、
現
場
に
立
っ
て

何
か
ら
し
て
い
い
か
わ
か
ら
な
い
時
、
お

年
寄
り
に
一
か
ら
教
え
て
も
ら
い
、
助

か
っ
た
。
草
塩
の
お
年
寄
り
た
ち
の
支
え

は
大
き
か
っ
た
よ
以
前
味
噌
担
当
だ
っ
た

湯
村
進
一
さ
ん
は
、
担
当
に
な
り
た
て
の

頃
在
こ
う
振
り
返
る
。

麹
は
麦
と
米
の
両
方
在
使
う
早
川
流
在

継
承
し
、
保
存
料
や
添
加
物
在
一
切
使
用

し
な
い
お
ふ
く
ろ
の
味
が
自
慢
の
白
鳳
味

噌
。
こ
の
味
噌
じ
ゃ
な
き
ゃ
ダ
メ
だ
と
い

う
、
固
定
客
も
多
い
。

財
団
の
も
の
づ
く
り
@

ハ
ム
・
ウ
イ
ン
ナ
l
・
ベ
ー
コ
ン

ハ
ム
、
ウ
イ
ン
ナ

l

類
は
、
毎
年

5
t

を

出
荷
す
る
財
団
の
看
板
商
品
。
リ
ー
ダ
ー

の
岸
本
さ
ん
は
肉
の
仕
入
れ
製
造
営

業
配
達
ま
で
全
て
の
工
程
に
携
わ
る
。
町

内
で
養
豚
が
始
ま
っ
た
の
は
昭
和
白
年

代
。
県
下
第
二
位
の
生
産
量
を
誇
っ
た
時

代
も
あ
っ
た
と
い
う
。

こ
の
養
豚
に
付
加
価
値
在
つ
け
る
た

め
、
町
で
は
ハ
ム
や
ウ
イ
ン
ナ
ー
へ
の
加

工
を
考
え
た
。
開
始
す
る
に
あ
た
り
、
丁
度

食
肉
の
専
門
学
校
で
資
格
を
取
得
し
た
岸

本
さ
ん
が
、
財
団
が
設
立
さ
れ
た
昭
和
臼

年
か
ら
職
員
と
な
り
製
造
を
担
当
す
る
こ

と
に
立
っ
た
。
当
時
は
加
工
し
た
と
き
美

味
し
く
在
る
肉
を
目
指
し
、
生
産
者
と
豚

の
育
成
方
法
か
ら
検
討
し
た
そ
う
だ
。

そ
の
後
、
安
い
輸
入
肉
に
押
さ
れ
町
内

の
養
豚
業
は
衰
退
。
現
在
で
は
県
内
産
の

2



議額臨調
{下l フジザクラポ→クのパラ肉を

ベ コンに加工.まずは纏とスパイ

スが掴合された調味濯に、肉を 週間

以上漬け込む.> .

巨二

し入崎
、
，

I
Uト
L
U

続
出

F
L桶
川護

転
院
移
機
の
の
喝
製
工
鳳
企
た

嫌が染み込.n，だ剛志伎

のチップ比}で畑され

る.その後、冷蔵鳳で冷

ましながら嫌を調書ち著

かせる.冷麗庫で落ち省

かぜたベーコンを運び

出す岸本さん.信吉

ベーコンは 2∞曜度の厚さに切り(上/i<I

'"さんL奥空値めにする{下/京島さん).
.後に、フジザクラポークを使っているこ

との笹岡と怠るシーJレを貼る{右下).

豚
肉
在
使
つ
て
の
製
品
づ
く
り
が
継
続
さ

れ
て
い
る
。
中
で
も
、
山
梨
ブ
ラ
ン
ド
廓
と

し
て
知
ら
れ
て
い
る
フ
ジ
ザ
ク
ラ
ポ
ヴ

の
パ
ラ
肉
は
、
そ
の
約
半
分
在
財
団
が
仕

入
れ
て
お
り
、
脂
の
甘
み
が
自
慢
の
ベ
ー

コ
ン
に
加
工
し
て
い
る
。

食
肉
加
工
の
世
界
で
は
添
加
物
は
必
須

と
言
わ
れ
て
い
る
が
、
岸
本
さ
ん
は
肉
在

締
麗
に
見
せ
る
為
の
発
色
剤
や
、
そ
の
他

の
添
加
物
も
必
要
最
低
限
に
抑
え
、
素
材

そ
の
ま
ま
の
甘
味
あ
る
味
わ
い
を
提
供
し

て
い
る
。
山
菜
祭
り
や
そ
ば
祭
り
な
ど
の

イ
ベ
ン
ト
で
は
、
焼
い
た
ベ
ー
コ
ン
に
客

が
長
蛇
の
列
在
作
り
、
毎
年
買
っ
て
帰
る

の
が
楽
し
み
と
ま
と
め
買
い
を
す
る
常
連

客
も
い
た
.
ま
た
、
町
の
特
産
品
と
し
て
の

販
売
だ
け
で
な
く
、
県
内
の
小
売
店
や
飲

貴
店
に
卸
し
て
い
る
ほ
か
、
あ
る
レ
ス
ト

ラ
ン
向
け
に
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
ベ
ー
コ
ン
在

共
同
開
発
し
た
り
も
し
て
い
る
。
こ
れ
は
、

味
と
と
も
に
加
工
技
術
も
高
く
評
価
さ
れ

て
い
る
証
拠
だ
ろ
う
。

全
て
山
梨
産
で
作
ら
れ
る
財
団
の
ベ
ー

コ
ン
。
県
産
品
と
し
て
も
自
信
の
持
て
る

も
の
を
作
っ
て
い
き
た
い
と
い
う
岸
本
さ

ん
。
『
料
理
人
か
ら
感
想
在
聞
き
、
塩
加
減

や
硬
さ
な
ど
ア
ド
バ
イ
ス
在
買
っ
て
製
品

3

に
活
か
せ
る
の
が
強
引
昨
」
。
全
て
の
工
程
か

ら
真
剣
な
も
の
づ
く
り
を
続
け
て
い
る
。

財
団
の
も
の
づ
く
り
@

山
ぶ
ど
う
ワ
イ
ン
『
恋
紫
』

円
月
叩
日
に
開
催
さ
れ
た
そ
ば
祭
り
。

今
年
採
れ
た
ぶ
ど
う
で
仕
込
ん
だ
新
酒
の

山
ぶ
ど
う
ワ
イ
ン
「
恋
紫
」
の
解
禁
固
で
、

多
く
の
観
光
客
が
誤
飲
に
手
在
伸
ば
し
て

い
た
。
今
年
の
ワ
イ
ン
は
、
重
の
猛
暑
の
お

か
げ
で
積
度
の
高
い
ぶ
ど
う
が
採
れ
、
品

質
も
い
い
と
評
判
で
あ
っ
た
。

財
団
は
ワ
イ
ン
の
販
売
だ
け
で
な
く
、

ぶ
ど
う
も
栽
培
し
て
い
る
と
い
う
か
ら
嫡

き
だ
。
早
川
で
ぶ
ど
う
の
生
産
が
始
ま
っ

た
の
は
平
成

7
年
。
山
梨
大
学
の
教
授
が

早
川
町
に
も
自
生
す
る
山
ぶ
ど
う
と
力
ベ

ル
ネ
ソ

l
ピ
ニ
オ
ン
種
を
交
配
さ
せ
、
ヤ

マ
ソ

1
ピ
二
オ
ン
と
い
う
新
し
い
品
種

を
つ
く
り
、
町
が
生
産
者
在
募
り
生
産
組

合
を
発
足
さ
せ
た
の
が
始
ま
り
。
最
盛
期

に
は
お
人
の
生
産
者
か
ら
ぶ
ど
う
を
買
い

取
っ
て
い
た
が
、
現
在
は
高
齢
化
に
伴
い

生
産
者
が
半
減
。
そ
の
た
め
、
平
成
引
年
か

ら
は
、
畑
の
維
持
が
難
し
く
な
っ
た
組
合

員
か
ら
畑
を
借
り
受
け
、
直
偉
ぶ
ど
う
を



栽
培
す
る
よ
う
に
立
っ
た
。
し
か
し
、
当
初

は
人
材
も
ノ
ウ
ハ
ウ
も
な
か
っ
た
た
め
、

局
長
自
ら
が

2
年
か
け
て
生
産
者
か
ら
指

導
在
受
け
栽
培
按
術
在
学
ん
だ
そ
う
だ
。

現
在
、
町
内
で
は
一
年
に
ワ
イ
ン
約
四

千
本
分
の
ブ
ド
ウ
が
生
産
さ
れ
て
い
る

が
、
今
後
は
も
っ
と
畑
在
広
げ
生
産
量
在

増
や
し
て
い
く
計
画
。
あ
ち
こ
ち
の
集
落

を
回
る
の
は
非
効
率
的
な
た
め
、
一
つ
の

集
落
で
大
き
な
畑
の
団
地
化
在
進
め
て
い

く
計
画
だ
そ
う
だ
。

こ
れ
か
ら
の
財
団
の
夢

2
0
1
2

年
度
よ
り
法
改
正
に
伴
い
、

一
般
財
団
法
人
化
し
た
財
団
は
、
営
利
在

目
的
と
し
た
経
営
在
目
指
す
こ
と
に
な
っ

た
。
「
観
光
施
設
の
運
営
は
、
町
に
人
が
来

る
こ
と
を
前
提
に
し
た
収
益
構
造
。
今
後

数
年
は
生
産
・
製
造
そ
し
て
販
売
に
力
在

入
れ
安
定
し
た
収
益
在
目
指
し
た
い
。
(
局

塁
」
確
か
に
早
川
町
は
災
害
で
土
砂
崩
れ

が
起
こ
る
こ
と
も
あ
り
、
観
光
業
が
不
安

定
に
な
り
や
す
い
。
だ
か
ら
こ
そ
特
産
品

の
営
業
に
力
を
入
れ
、
町
外
で
の
継
続
的

な
販
売
先
の
確
保
を
目
指
す
と
い
う
。

財
団
で
は
こ
の
秋
、
新
製
品
の
ぶ
ど
う

ジ
ュ
ス
の
開
発
に
乗
り
出
し
た
。
販
売

許
可
の
必
要
な
酒
と
違
い
販
売
が
容
易
で

営
業
が
し
や
す
い
こ
と
や
、
お
酒
が
苦
手

な
人
や
、
子
ど
も
、
ド
ラ
イ
バ
ー
も
楽
し
め

る
こ
と
か
ら
期
待
在
寄
せ
て
い
る
。

苦
み
の
元
と
な
る
茎
な
ど
を
混
入
さ
せ

立
い
た
め
、
実
だ
け
を
一
粒
一
粒
取
り
分

け
絞
る
。
手
聞
は
か
か
る
が
、
そ
の
分
甘
い

仕
上
が
り
で
、
水
で
割
っ
て
も
飲
め
る
く

ら
い
濃
厚
。
大
量
生
産
で
は
真
似
出
来
な

い
、
ぶ
ど
う
本
来
の
本
物
の
味
が
そ
こ
に

は
あ
っ
た
。

早
川
立
ら
で
は
の
特
産
品
を
作
り
続
け

る
た
め
に
、
製
造
販
売
か
ら
原
材
料
確
保
、
、

の
た
め
の
農
業
生
産
へ
と
、
そ
の
役
割
り
、

を
広
げ
つ
つ
あ
る
財
団
。
こ
れ
は
、
過
瞭
高
一

齢
化
の
流
れ
の
中
で
致
し
方
立
い
対
応
と

も
捉
え
ら
れ
る
が
、
近
年
、
農
産
物
の
生
産

か
ら
加
工
、
販
売
ま
で
を
担
う
「
六
次
産
業

化
」
が
注
目
さ
れ
て
い
る
中
で
、
財
団
が
さ

ら
に
飛
躍
す
る
チ
ャ
ン
ス
が
来
た
の
だ
と

捉
え
た
い
。

財
団
が
持
つ
高
い
技
術
と
職
員
の
情

熱
、
そ
し
て
早
川
の
暮
ら
し
と
文
化
が
一

体
と
な
っ
て
、
懐
か
し
く
も
新
し
い
早
川

町
へ
と
導
い
て
い
っ
て
く
れ
る
こ
と
在
期

待
し
た
い
。

[左上1美しい色をした収檀したてのヤマソーピニオン.比]開発ゅの

山ぶどうシコース.色も昧も混厚で、人気が出ること周遭い怠レ.

[左]向かつて

左が、事務所

で局長を支え

る渇村さん.右

，.局長と一緒に

ぶどう畑を管理

する山図さん.山

図さん，.、ぶどう

畑の管理の傍ら、

主義々怠a農作物を畿

堵し財団での活

周を考えている.こ

の日も収種した何

種実績かのワツマイモ

を手にし訟がら、湯

村さんと作織金量.
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@合わせ園鎌"を⑮こ入

れて、汁気がはくなるまで

中火で煮る.器に盛りつけ、

白ごまをIIIりかiすて出来

上がり 1

JR晴れんの
師Letミトピ@

.芋蔓I~ 2聞くらいの畏さに.漣

慢げは燃渇をかけて泊益きし、綴半

分に切って 5""帽の短冊切りにす

る.

EEEEB

63号特集(2 月上旬お届け)

「茂倉鉱山全貌解明」

明治末期I~開尭が抽まった茂倉甑山で

は、主に闘や石膏などが採掘されていた.

当時l草地元白人々も含め、80人も白人々

が酎〈、町円でも有量由盟模を跨る壇場で

あコた.

その後、闘相40年代に入I)，.入盤石の

相加に伴い閉山.そんな誼倉植山は、今、ど

うなコている由だろう.かつての鉱山師を

l1i相、また当時由写真や草山で働いていた

人々の酷から、茂倉草山田全韓をあぶり出

してみたいと思う.

|・ゃまだらけ 園

.芋蔓l孟ぬるま過に»分〈らい漫

してもどし‘よ〈もみ渋いし絞って

水気を切る.※アクが強いので、もみ

涜いをしっかりすること.

.蝿に泊

を烈し①
②を軽〈

妙める.

大島集落在中心に栽培されている島根芋(とうねいもl.その芋蔓(ず

いき)在使った一品です.芋華白歯ごたえと程よい酸味がくせになり

そう.唐辛子在加えれば.通の肴にもぴったり.今置のもうー晶にど

うぞl

.;..ャキ"ヤキの歯=TEt

芋蓄の目酢煮

延町Yさん)

.集鶴温泉特集この他にも鰻々低お便りを頂き

ました.み伝さんの反.から改めて早川の溜般の

力を感じた次第です.渇当たりしはがら思伺した閉

繋がありました.これからも、早川町のまをた〈さ

ん極り起こしていきたいと思います.

伝お、各温身慢の料金が禾縄・Eでしたこと、お健び周回

しょげます.お手数お""1 しますが、早川町の帽を
ご，照頂くか、各施般へ直鎗お問い合わtt下さい.

少子高削化の崎千℃生き鎗〈術を、ヒントを、鮎

たちに発信できますよう、皆得の活舶を則待..しま

す.今号弘中疎'"温〈、町を何とかしたい県・が伝

わりますよ. (蓮図市τ さん)

....ありがとうございます.スタッフの早川を

思う舞持ち'"単にも負 Itt.i:いと思っております.

これからも早川の良さを守り広がら、早川で複し

〈・らせる環境づ〈りを目・に活・していきたい

と思います.

温泉の&!1Ilはとても萄白〈叉とても行ってみ

たい気持ちになりました.これから冬になるので、

ぜひ温まりに行ヲてみたいと思えました. (閉業市

K さん}

待コてました Iii.特集 I Iii県大好き訟ので、

全てのお渇につかった〈怠りました. (中絹}西山温

患の古い寄寓や資料，.見応えがありました.初めて

西山温獲を筋れた時の曙働を思い出しました! (，千

代図区Mさんl

ヘルシ 費量光揮の里温泉の冷・II院が、!ll!t 5

よかヲたです.温度の商い温泉隠箸手で、冬でも冷

たい湿原が鰐きです.ここの温康、大好きになりま

した.また来たいと思います. I寓玄市 E さんl

湯治喝の歴史 I'llかコたです.民館、伝銃文化、

金山の歴史など、早川町の賓.t.n防置をどんどん鑑

'J起こしてもらいたいです.また‘それらに関する

発表会、樹首会を開催して下さ".さらに[中略)雀

与がらの食べ衡の荷札復活を園って〈ださい.1Jt

電興の斜理I~島楓字ず〈し I i量き・司(右上)の具には甘辛〈

煮た字釜、無精(左上j に，.芋蔓とともに島椴芋も入っています.

ち広みに、島綴字lま里芋の中でも工ピ学の仲間で、主に観字を

食べるのが特徴.早川でほ、お正月に食べる大切怠食材です.

今回の早川旬の直通恒で島織字の芋Iを踊ってill りますので、

ぜひお民し下さい.

伽読者の声

t写往J 〒・09-2132 山...・E・-・"岬7・俊~5-27
"'-'"即日醐 F，tJt05即日瑚

E笠コンヲリートフ，ント!TEL05S&-"!5-211)。
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